
 
 Menu du Marché 

(Evoluant toutes les trois semaines) 

Formule Entrée + Plat + Dessert 36€00 (le Midi en Semaine) 
Formule Entrée + Plat + Dessert 46€00 (les soirs, week-end & jours fériés) 

Formule Entrée + Plat ou Plat + Dessert 29€00 (sauf soirs, week-end & jours fériés) 
 

Accords mets & vins possibles : 

 2 verres 16€, 3 verres 28€, 5 verres 42€ 

Les Entrées 15€50 

Fromage de tête, pommes fondantes & ravigote fumée 
Tartelette aux champignons & œuf poché au vin jaune 
Le poireau de la tête au pied & vinaigrette à manger 

 

Les Plats 21€50 

Retour du boucher poêlé & pomme grenailles au lard fumé 
Poitrine de veau confite, saveurs asiatiques & polenta au paprika fumé 

L’instant du Pêcheur, crème de butternut parfumé au gingembre 
 & pickles de courges 

 

Les Desserts 12€00 

Trilogie de choux croustillant 
Brioche aux pommes caramélisés & crème crue vanillée 

Fondant au chocolat, anglaise & glace café 
 

Nos plats sont disponibles à emporter, ils sont à commander 
Avant 10h00 pour le déjeuner et avant 18h00 pour le Dîner. 

Nos prix sont nets en euros, taxes et service compris 


