
Les Saveurs Hivernales 

Menu Découverte à 61€00 (Entrée, Plat, Dessert au choix) 
Menu Plaisir à 68€00 (Entrée, Plat, Fromage affiné, Dessert au choix) 

Menu Sensation à 73€00 (Deux Entrées, Intermède, Plat, Fromage, Dessert au choix) 
Menu « Laisse-moi Faire » à 84€00 (en Sept Services, faites confiance au Chef) 

Servi pour l’ensemble des convives de la Table avant 13h le midi & avant 20h30 le soir 

Accords mets & vins possibles : 

 2 verres 16€, 3 verres 28€, 5 verres 42€ 

Les Entrées 19€50 

« L’Entrée du Moment » au plus proche de la Saison (+8€) 
Croustillant de pied de cochon au foie gras & lentilles de la ferme d’Heygère 

Œufs bio parfaits en carbonara de Saumon fumé parfumé au yuzu 
Fraicheur de crabe à la coriandre, vinaigrette & voile de pommes vertes 

 

Les Viandes et les Poissons 29€50 

« Le Plat du Moment » au plus proche de la Saison (+8) 
Médaillon de Lotte au chorizo & Artichauts en textures 

Galantine de Volaille au vin jaune, texture de riz sauvage & légumes fondants 

Croustillant de Biche, sauce grand bonheur & gratin de salsifis au parmesan 

 

Le Fromage et les Desserts 16€00 

Plateau de Fromages affinés, jeunes Pousses aux Noix 
Moelleux au chocolat & cœur coulant Gianduja 

Macaron aux fruits exotiques & sorbet passion/rhum 
« Le dessert du moment » au plus proche de la saison 

 
*Tous nos plats peuvent être accompagnés de Truffe noire avec un supplément de 9€50 


