Diner Chapoutier
Jeudi 26 novembre 2026

168€ par personne avec les vins

Toutes les cuvées seront servies en magnum

Mise en bouche

Saint-péray effervescent « la muse »

Amuse-bouche

Crudo de Sériole & citron caviar

Saint-joseph blanc « les granilites » 2024

Entrée
Saint-Jacques snackées, céleri, ceépes & parmesan

Hermitage blanc « chante alouette » 2021

Intermede

Eau de vie de Marc de Saint-joseph

Plat 1

Cromesquis de beeuf, foie gras & topinambour

Chdateauneuf-du-pape rouge « grenade » 2023

Plat 2

Filet de colvert, gastrique a la mure & boule d’or

Hermitage «Monier de la sizeranne » 2015

Fromage
Mousse de brie a la truffe

Dessert
Autour des agrumes

Condrieu vendanges tardives




