
Menu du Marché  
(Evoluant toutes les trois semaines) 

Formule Entrée + Plat + Dessert 32€00 (le Midi en Semaine) 

Formule Entrée + Plat + Dessert 37€00 (les soirs, week-end & jours fériés) 

Formule Entrée + Plat  ou  Plat + Dessert 32€00 (sauf soirs, week-end & jours fériés) 

 

Les Entrées 12€50 

Crème de Marrons & Cromesquis de Foie Gras 

Gravlax de Truite aux Agrumes, Siphon à l’Aneth 

Pâté feuilleté de Sanglier, purée de Carottes parfumée à la Savora 

Tarte Fine à l’Andouille, Oignons Caramélisés & Crème de Moutarde 

 

Les Plats 19€00 

Parmentier de Boudin Noir & « Pink Lady » 

L’Instant du Pêcheur, Blanquette de Coquillages aux Légumes d’Automne 

Retour du Boucher, Mitrailles façon Sarladaises & sauce Forestière 

Suprême de Volaille Rôti, Panais en Deux textures & Jus court 

 

       Les Desserts 11€00 

L’Instant sucré de Sophie 

Crêpe à l’Orange, sorbet Orange & Cointreau 

Craquant au Chocolat Noir, sorbet Cacao  

Café Gourmand 

 

 

 

Nos plats sont disponibles à emporter, ils sont à commander 

avant 10h00 pour le déjeuner et avant 18h00 pour le Dîner. 

Nos prix sont nets en euros, taxes et service compris 


